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Identificação da empresa Funky Chunky

Designação do prato Chocolate Cookie

Ficha técnica nº 2

Dose: 72 g Embalagem: Produto vendido em montra, em sacos de papel

Secção: Geral Durabilidade: Até 5 dias a partir da data de fabrico.

Ingredientes

Farinha de trigo, manteiga (leite), açúcar, açúcar mascavado, ovo líquido pasteurizado (ovo de galinha, regulador de acidez (ácido cítrico), conservantes 
(sorbato de potássio e benzoato de sódio), chocolate de leite (açúcar, manteiga de cacau, leite gordo em pó, pasta de cacau, emulsionante: lecitina (soja), 

aroma natural de baunilha) (9%), chocolate negro (pasta de cacau, açúcar, manteiga de cacau, emulsionante: lecitina (soja), aroma natural de baunilha) 
(9%), bicarbonato de sódio, fermento (levedantes (difosfato dissódico E-450(i)), bicarbonato de sódio E-500(ii)), sal marinho.

Declaração Nutricional

Total/ 100g Total/ 72g

Valor Energético (KJ/ Kcal)
1796 1293

428 308

Lípidos (g) 20,1 14,5

dos quais: 
- ácidos gordos saturados (g) 12,7 9,2

Hidratos de Carbono (g) 56,1 40,4

dos quais: 
- açúcares (g) 32,4 23,3

Fibra (g) 1,8 1,3

Proteínas (g) 4,7 3,4

Sal (g) 0,6 0,4

Substâncias ou produtos que provocam alergias ou intolerâncias
Cereais que contêm glúten, nomeadamente: trigo (tal como espelta e trigo Khorasan), centeio, cevada, aveia ou as suas estirpes hibridizadas, e produtos à 
base destes cereais. Leite e produtos à base de leite. Soja e produtos à base de soja. Ovo e produtos à base de ovo. Este produto pode conter vestígios de 

alergénios por contaminação cruzada.

Condições de conservação / armazenamento
Deve ser mantido num recipiente fechado à temperatura ambiente até 4 dias. Pode ser armazenado em congelação até 2 meses.

Sugestão de preparação
Em forno pré-aquecido a 180ºC (350ºF) por 2–4 minutos. 8 minutos se congelado.
No micro-ondas, aquecer em intervalos de 5 segundos para evitar queimaduras.

Numa frigideira: aqueça a frigideira, desligue o lume e coloque as Cookies dentro por 3–4 minutos.

Descrição
Definitivamente o clássico! A nossa massa tradicional com pepitas de chocolates belgas de leite e negro.

Durabilidade
Recomenda-se o seu consumo no prazo de 5 dias.

Consumidor-alvo
Público em geral, exceto alérgicos às substâncias e produtos supracitados.

Embalagem
Produto vendido em montra, em sacos de papel ou em saco de plástico adequado.
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Especificações Microbiológicas / Físico-Químicas
Ensaio Critério Referência

Contagem de microrganismos a 
30ºC ≤ 10^3

Valores Guia para avaliação da qualidade microbiológica dos 
alimentos - INSA

Reg. (CE) Nº 1441/2007

Contagem de E. coli ≤ 10^1

Contagem de Staphylococcus 
coagulase + < 10^2

Contagem de Bolores e 
Leveduras ≤ 5 x 10^2

Contagem de Coliformes ≤ 10^1

Pesquisa de Esporos de 
Clostrídios Sulfito-Redutores ≤ 10^1

Pesquisa de Salmonela Ausente em 25g




